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Magret de canard cuit fumé (tranché)
Gekookte en gedroogde eendenborst (gesneden)

Magret de canard cuit fumeé tranché, une préparation tendre et savoureuse au goUt
délicatement fumé, idéale pour les salades, buffets ou apéritifs gourmands.

Gegaarde en gerookte eendenborst in sneetjes, een malse en smaakvolle bereiding
met een subtiel gerookte smaak, ideaal voor salades, buffetten of gourmand
aperitieven.
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Code: 1231

Poids net/ Netto gewicht: 9049

Code barre/ Barcode: 05414034021255
Colisage/ Verpakking: 10 Pc/St

DLC/ THT (min):
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mail : order@upignac.be
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