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Magret de canard fumé séché (tranché)
Gerookte en gedroogde eendenborst (gesneden)

Magret de canard fumé séché tranché, prét a déguster, idéal pour I'apéritif, les salades
gourmandes ou les plateaux festifs. Une saveur raffinée et authentique.

Gerookte en gedroogde eendenborst in sneetjes, klaar om te degusteren, ideaal
voor aperitief, gourmand salades of feestelijke schotels. Een verfijnde en
authentieke smaak.

RET DE CANARD |
'FUME SECHE TRANCHE

/GESNEDEN GEDRODGDE GEROOKTE
EENDENBORST

HN‘I"ENE,GE“ROCKNETE, GERAUCHERTE
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FABRICATION BELGE
BELGISCHE BEWERKING
BELGISCHE HERSTELLUNG:

wwwilafermedupignac.be
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Code: 1230
Poids net/ Netto gewicht: 9049
Code barre/ Barcode: 0541403402118
Colisage/ Verpakking: 10 Pc/St

DLC/ THT (min):

Upignac S.A. Rue de frise 110A - 5310 Upigny
mail : order@upignac.be
tel ; +32 (0)81 5120 05
www.upignac.be
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