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Foie gras de canard cru Extra
Rauwe eendenlever Extra

Foie gras de canard cru Extra, produit noble et polyvalent, idéal pour réaliser vos terrines
Maison ou pour une préparation poélée selon vos recettes gastronomiques.

Rauwe eendenfoie gras Extra, een nobel en veelzijdig product, ideaal om
huisgemaakte terrines te maken of om te bakken volgens uw gastronomische
recepten.

Code: 164

Poids net/ Netto gewicht:

Code barre/ Barcode: 05414034000731
Colisage/ Verpakking: 15 Pc/St

DLC/ THT (min):
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