
Mousse de homard au basilic
Kreeftenmousse met basilicum

Kreeftenmousse met basilicum, een smeuïge en verfijnde bereiding met maritieme
smaken, subtiel opgefrist door basilicum. Ideaal voor toast, verrines of feestelijke

hapjes.

Mousse de homard au basilic, préparation onctueuse et raffinée aux saveurs marines
délicatement relevées par le basilic. Idéale pour toasts, verrines ou mises en bouche

festives.
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Code:               

Poids net/ Netto gewicht:    

Code barre/ Barcode:       

Colisage/ Verpakking:               

DLC/ THT (min):                            

RG0280

500 g

05412732002804

6 Pc/St
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