Foie gras d’oie cru spécial a poeler
Rauwe ganzenlever speciaal om te bakken

Foie gras d'oie cru spécial a poéler, sélectionné pour une cuisson rapide et une texture
fondante.

Rauwe ganzenlever speciaal om te bakken in de pan, geselecteerd voor een snelle
bereiding en een zachte textuur.

Code: 184

Poids net/ Netto gewicht: variable/variabel+-500 g
Code barre/ Barcode: 05414034000458
Colisage/ Verpakking: 1 Pc/St

DLC/ THT (min):
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