Cuisse de canard confite (par 2 pc)
Gekonfijte eendenbout (per 2 st)

Cuisses de canard confites sous-vide, préparées lentement pour une viande tendre et
savoureuse, préte a étre réchauffée tout en conservant tout son fondant et son goGt
traditionnel.

Gekonfijte eendenbout vacuum verpakt, langzaam gegaard voor een malse en
smaakvolle structuur, klaar om op te warmen met behoud van een rijke en
traditionele smaak.
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Code: 81

Poids net/ Netto gewicht: variable/variabel
Code barre/ Barcode: 05414034007549
Colisage/ Verpakking: 10 Pc/St

DLC/ THT (min):
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