Foie gras de canard cru éveiné
Rauwe eendenlever ontaderd

Foie gras de canard cru soigneusement éveing, prét a étre cuisiné selon vos recettes
gastronomiques. Produit noble a la texture fondante et au goUt délicat.

Rauwe eendenlever zorgvuldig ontaderd, klaar om te bereiden volgens uw culinaire
recepten. Een verfijnd product met een zachte textuur en een delicate smaak.

Code: 161

Poids net/ Netto gewicht: variable/variabel +- 500 g
Code barre/ Barcode: 05414034021392
Colisage/ Verpakking: 1 Pc/St

DLC/ THT (min):
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